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"Mit einem der groBen Gegenseitigkeitsinstitute,
der ,Alten Stuttgarter®, hat der Verein
deutseher Chemiker schon seit vielen Jahren einen
Vertrag, durch welchen den Mitgliedern des Vereins
und deren Angehdrigen besondere Vergiinstigungen
eingerdumt sind.

Der Verein hilt es wohl mit Recht fiir seine

Aufgabe, auch in dieser wichtigen Angelegenheit fiir
die Interessen seiner Mitglieder tétig zu sein.

Wir sind iiberzeugt, mit der Empfehlung des
Versicherungsabschlusses {iberhaupt und mit der
Empfehlung unserer Vertragsanstalt im bezonderen
unseren Mitgliedern einen doppelten Dienst zu er-
weisen.

Referate.

I. 5. Chemie der Nahrungs- und
Genufmittel, Wasserversorgung und
Hygiene.

J. Konig. Die hauptsiichlichsten Ergebnisse der
wissenschaftlichen Forschung fiir die Ernah-
rung des Menschen, (Z. Unters. Nahr.- u. Ge-
nubm. 12, 577—588. 15./11. 1906. Miinster
i W)

Die vorliegenden interessanten Mitteilungen bilden

. den Inhalt eines fiir den I. Kongre§ fiir Nahrungs-

Hygiene und Erndhrung des Menschen, 22.—27.

Oktober 1906 in Paris erstatteten Berichtes, auf

dessen bemerkenswerte Einzelheiten an dieser Stelle

nur hingewiesen werden kann. C. Masi.

M. Balland. Uber die Verteilung des Schwefels in
den Nahrungsmitteln. (J. Pharm. Chim. 25,
49—51. 16./1. 1907.)

In einer Reihe von pflanzlichen Nahrungsmitteln
wurde durch Veraschen von je 10 g Substanz mit
Kaliumcarbonat und Fiéllen mit Baryumchlorid in
salpetersaurer Losung der Gesamtschwefel be-
stimmt. Der Schwefelgehalt im Getreide schwankte
zwischen 0,027—0,0469,. Bei frischen Gemiisen
betrug der Schwefelgehalt 0,092—0,3979, bei ge-
trockneten Gemiisen 0,03—0,146, im getrockneten
Mark von Friichten 0,021-—0,1149,. C. Mar.
A. Gutmann. Ein neues Verfahren zum Nachweise
von unterschwefligsauren Salzen in Nahrungs-
mitteln, auch bei Gegenwart ven schweflig-
sauren Salzen. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBim.
13, 261—265. 1./3. 1907. Hamburg.)
Das Verfahren beruht auf der Bildung von Rhodan-
kalium bei Einwirkung von Thiosulfat auf Cyanka-
lium. — 50 g Fleisch werden mit 100 cecm 509 igem
Alkohol und einigen Tropfen Sodaldsung zum Sieden
erhitzt; nach dem Erkalten wird abgepreSt, der
Auszug nach Zusatz von 1—3 cem 109%jiger Cyan-
kaliumlosung stark eingeengt, der Rickstand in
20 cem 509 igem Alkohol aufgenommen, mit verd.
Salzsdure angesiuert und das Filtrat mit etwa
2 cem 109iger Eisenchloridlosung versetzt. Rot-
farbung zeigt die Anwesenheit von Thiosulfat an.
Bei Fett wird in dhnlicher Weise verfahren.
C. Mar.
K. Farnsteiner. Untersuchungen iiber ein Verfahren
zur Bestimmung des wahren Alkalititswertes
der Aschen. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBim. 13,
305—338. 15./3. [Januar] 1907. Hamburg.)
Unter der Alkalitit einer Asche ist der Uberschuf3
an Basen zu verstchen, der nach normaler Bindung
der vorhandenen Mineralsiuren frei oder fiir Koh-
lensiiuren oder Kieselsdure verfiigbar bleibt. Das

gegenwirtig allgemein angewandte direkte Ver-
fahren der Alkalititsbestimmung hat den Mangel,
daB die Phosphate infolge ihrer Reaktion gegen die
Indicatoren das Ergebnig erhchen. Die Beseitigung
dieses stérenden Einflusses der Phosphate gelingt
durch Ausfillen der Phosphorsiure aus der salz-
sauren, kohlensiurefreien Losung der Asche durch
Chlorcalcium oder Chlormagnesium und iberschiis-
siges titriertes Ammoniak. Durch Messen der ver-
brauchten Menge Siure oder Ammoniak wird die
Alkalitit der Asehe ermittelt. Auf die sorgfiltige
Herstellung der Asche ist besonderer Wert zu legen.
Nach dem eingehend beschriebenen Verfahren
wurden Alkalititszahlen bestimmt fiir die Asche
aus Himbeersaft zu 11,27, Citronensaft 12,49,
Orangensaft 11,69, Rotwein 6,51, Tabak 14,81,
Schwarzer Pfeffer 10,93, Weiller Pfeffer 9,34, Milch
0,85, Kakao — 0,09 bis + 1,98, Bier 0,18 usw.
Die Vermutung, da8 der aus dem Kohlensidurege-
halt berechnete dem wahren Alkalititswert ent-
sprechen wiirde, hat sich nicht bestitigt. Kohlen-
siurc- und magnesiareiche Aschen enthalten letztere
zum Teil in freier Form, sodaf die gefundene Koh-
lensiure einen viel zu niedrigen Wert ergeben muf.

C. Masr.
H. Liibhrig und A. Sartori. Zur Beurteilung des
Wagsergehaltes in den Briihwiirsten. (Pharm.

Zentralh. 48, 265—268.
Breslau.)
Die Untersuchung von unter Aufsicht hergestellten
Wiener und Knoblauch- Wiirsten ergab einen Wasser-
gehalt von 6669 bzw. 59—649,. Nach 3 Tagen
war der Wassergehalt auf durchschnittlich 50 bzw.
599, zuriickgegangen. Verff. sehen den Wasser-
gehalt von 709, bei zu sofortigem Gebrauch be-
stimmten Wiirsten, den die ,,Vereinbarungen‘ an-
nehmen, fiir zutreffend an, und empfehlen, Wiirste
mit Wassergehalt tiber 72,59, als verfilscht zu er-
kldren. C. Mai.
Emil Baur und Hermann Barschall. Beitrige zur
Kenntnis des Fleischextraktes. (Arb. Kais. Ges.
Amt 24, 552—575 [1906].)
Die Bernsteinsdure kommt im Fleischextrakt fertig
gebildet vor; sie entsteht aus der Asparaginsdure.
Kreatin und Kreatinin kénnen nach der Reaktion
von Jaffé in Fleischextrakten und Peptonen
quantitativ bestimmt werden. In letzteren beiden
gind Aminosiuren enthalten, die nach dem Ver-
fahren von E. Fischer nachgewiesen und be-
stimmt werden kdnnen. Die Bestimmung von
Kreatin, Kreatinin und Aminosiure in Handels-
praparaten 10t charakteristische Unterschiede in
bezug auf deren Ursprung und Herstellungsweise
erkennen. C. Mas.

4./4. [13./3.] 1907.
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1620

Chemie der Nahrungs- u. GenuBmittel, Wasserversorgung, Hygilene. [ an

Zettschrift fie
gewandte Chemin

D. Ackermann und Fr. Kutscher. Uber Krabben-
extrakt. I. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBim. 13,
180—184. 15./2.1907. [30./12.1906.] Marburg.)

Aus den Extraktstoffen eines aus frischem Krabben-

fleisch hergestellten Krabbenextraktes des Handels

wurden Tyrosin, Leucin, Arginin und Lysin in reich-

licher Menge dargestellt. Dagegen fehlte das im

Muskelextrakt aller héheren Tiere bis hinab zu den

Fischen auftretende Kreatin und Kreatinin voll-

stindig. Umgekehrt scheint in den Muskel-

extraktstoffen der héheren Tiere, wenigstens des

Rindes, das Arginin und Lysin zu fehlen.

C. Mas.

Friedrich Hriiger. Uber eine eigentiimliche Ver-
anderung der Milch durch Natron- resp. Kali-
lange. (Z. physiol. Chem. 50, 293—302. 26./1.
1907. [1./12. 1906]. Tomsk.)

Kuhmilch farbt sich auf Zusatz von Kali- oder

Natronlauge beim Stehen rot. Am schénsten wird

die Farbe, wenn die Milch 129, NaOH enthilt.

Diese Farbenidnderung der Milch scheint nicht

durch das Zusammenwirken von einem Eiweil3-

kérper und einem Kohlenhydrat allein bedingt zu
sein, sondern es scheinen, falls diese Uberhaupt in

Betracht kommen, gleichzeitig noch ein oder mehrere

andere Bestandteile der Milch daran beteiligt zu

sein. C. Mas.

Edwin Aekermann. Mitteilung iiber den refrakto-

"~ metrischen Nachweis des Wasserzusatzes zur
Mileh, (Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 13, 186
bis 188. 15./2. 1907. Geni.)

An Hand einer Abbildung wird eine Vorrichtung

beschrieben, die die schnelle und bequeme Herstel-

lang von 12--24 Serumproben ohne Filtration fiir
die refraktometrische Untersuchung erméglicht.

Es wurden je 30 ccm Milch mit 0,25 ccm Chlor-

calciumlésung (D. 1,1375) kriftig durchgeschiittelt

und 15 Minuten am Riickfluirohr im Wasserbade
crhitzt.  Fiir normale Milch wurden mit dem

Z ¢ iBschen Eintauchrefraktometer Zahlen zwi-

schen 38,5 und 40,5 erhalten. Milch mit 109/, Wasser

besitzt eine Refraktometerzahl von 36,7, mit 259

Wasser von 34 und mit 509, Wasser von 30,9.

Das so gewonnene Serum ist auch zur Ausfithrung

der Nitratreaktion geeignet. C. Maz.

E. Bajer und P. Neumann. Die refraktometrische
Untersuchung von Milch und Sahue und ihre
Yerwendbarkeit in der Nahrungsmittelkontrolle.
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 13, 369—384.
1./4. [Februar] 1907. Berlin.)

Das urspriinglich von Wollny ausgearbeitete,

bisher nicht veréffentlichte Verfahren beruht darauf,

das Milchfett in #therischer Losung zu gewinnen
und den Fettgehalt der Losung durch Feststellung
des Lichtbrechungsvermogens zu ermitteln. Die

Auflosung des Milchfettes erfolgt unter Zuhilfe-

nahme von Eisessig und Kupferkalilauge, welch

letztere die EiweiBstoffe rasch in Losung bringt.

Rahm ist zur Bestimmung seines Fettgehaltes auf

refraktometrischem Wege mit Magermilch von be-

kanntem Fettgehalte zu verdiinnen. Die refrakto-
metrische Priifung der Kupferkalilssung gibt gleich-
zeitig ein Mittel zur Bestimmung der Trockensub-
stanz bzw. zur Erkennung einer Wisserung an die

Hand. Aus dem Brechungsvermégen des Serums

l&Bt sich ferner der Nachweis einer Wisserung fiih-

ren und der Milchzuckergehalt ermitteln. . Mai.

Sigmund Hals und 0. B. Klykken. Uber Fetthe-
stimmungen in kondensierter Milch. (Z. Unters.
Nahr-. u. GenubBim. 13, 338—345. [15./3.] 1907.
Christiania.)

Es wurden vergleichende Fettbestimmungen in

kondensierter Milch, die verdiinnt war, nach

den Verfahren von Gerber, Adams, Gott-
lieb und W. Schmid ausgefithrt. Das Ver-
fahren nach Go tt1lieb ist fiir kondensierte Milch
anwendbar; auch groBe Zuckermengen haben auf
die Ergebnisse keinen EinfluB. Das Verfahren
nach Adams liefert zu niedrige Werte; bei ge-
zuckerter, abgerahmter Milch ist es unbrauchbar.

Das Verfahren nach Gerber liefert Werte, die

mit denen nach Gottlieb gut Gbereinstimmen;

fiir abgerahmte kondensierte Milch ist es indessen
nicht anwendbar. C. Mas.

Wagner. Uber den Fetigehalt von Eselinmileh. (Z.
Unters. Nahr.- u. GenulBim. 12, 658—659. 1./12.
[Oktober] 1906. Salzbrunn.)

Bei 392 Proben Milch von 9—10 melkenden Ese-

linnen schwankte der Fettgehalt von 0—0,79, und

betrug im Mittel 0,125%,. C. Maz.

Bruére. Enzymoskopische Tabletten zur schnellen
Kontrolle pasteurisierter Mileh, (J. Pharm.
Chim. 24, 488—493. 1./12. 1906. Maubeuge.)

Nach Du p ouy (BIl. Pharm. Bordeaux 1902, 302)

férbt sich rohe Mileh auf Zusatz des gleichen Raum-

teiles 19, iger wisseriger Guajakollosung und eines

Tropfens Wasserstoffsuperoxyd (1 : 10) in der Kalte

sofort granatrot, wihrend Milch, die iiber 80° er-

hitzt war, ungefirbt bleibt. Zur raschen und be-
quemen Ausfithrung dieser Reaktion wird die Her-
stellung komprimierter Tabletten empfohlen und
zwar einerseits von 200 Stiick aus einer Mischung

von 10 g krystallisiertem Guajakol wund 40 g

Milchzucker und andererseits von solchen, die aus

je 0,25 g Natriumperborat bestehen. C. Mai.

F. W. Richardson. Bestimmung von Formaldehyd
in Mileh. (J. Soc. Chem. Ind. 26, 3—4. 15./1.
1907.)

In einer Porzellanschale werden 5 cem Mileh trop-

fenweise mit 4 cem Schwefelsdure, die 0,059, Ferri-

sulfat enthélt, unter Umriihren versetzt, wobei bei

Anwesenheit von Formaldehyd Violettfirbung ein-

tritt. Durch Verdiinnen mit 509%iger Schwefel-

sdure kann die Formaldehydmenge calorimetrisch
geschitzt werden. C. Mai.

3. Bellier. Veriahren zur Untersuchung der Butter.
(Ann. Chim. anal. 11, 412—424. 15./11. 1906.)

Das Wesen des Verfahrens beruht darauf, daf durch

Magnesiumsalze aus der neutralen wisserigen

Losung verseifter Fette die unléslichen nichtfliich-

tigen Sduren in Form der Magnesiumsalze gefillt

werden, wihrend die Magnesiumsalze der fliichtigen,
16slichen und unléslichen Siuren gelost bleiben.
C. Mar.

W. Bremer. Hat der Gehalt des Weizenmehles an
wasserloslichem Stickstoif eineu Einflu$ auf
seinen Baeckwert? (Z. Unters. Nahr.- u. Ge-
nuBm. 13, 69—74. 15./1. 1907. Dresden-
Plauen.) ’

Es ist zweifelhaft, ob der wasserldsliche Stickstoff

einen Einflull auf die Backfihigkeit des Mehles

ausiibt.  Vielleicht spielt nicht die Gesamtmenge
der 16slichen Stickstoffsubstanzen eine Rolle, son-
dern die Backfihigkeit ist von bestimmten Stick-
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stoffverbindungen oder sonstigen wasserldslichen
Stoffen abhiingig. Der Kleber ist fir die Bewertung
des Mehles in erster Linie in Betracht zu ziehen.

C. Max.
Eug. Collin. Nachweis des Reismehles im Getreide-
mehl. (Ann. Chim. anal. 11, 446453,

15./12. 1906.)
Das mitgeteilte Verfahren besteht im wesentlichen
darin, daB ein Teig aus 33 g des zu priifenden Mehles
und 17 g Wasser auf einem Sieb Nr. 120 unter
einem diinnen Wasserstrahl geknetet, das ablaufende
Waschwagser gesammelt und die sich absetzende

Starke mikroskopisch untersucht wird. C. Mas.

@skar Lobeck. Himbeer-Rohsifte und Himbeer-
Marmeladen. (Z. off. Chem. 13, 84-—90.
15./3. [26./2.] 1907. Leipzig.)

Die Untersuchung von 26 selbst hergestellten Him-
beersiiften 1906er Ernte ergab als Mittelwerte fiir
Extrakt 4,1, Asche 0,479, Alkalitdt 3,12, Saure
(Apfelsiure) 2,03. Bei vier nach dem deutschen
Arzneibuch hergestellten Himbeersirupen aus den
Jahren 1903—1906 wurden erhalten fiir Extrakt
46,03—68,85 ; Invertzucker 29,95--42,92; Rohrzucker
10,12—37,33; Asche 0,253—0,473; Alkalitat 1,8—3,8;
Sdure 0,39—0,669,. Ferner wurden 37 Proben
teils unter Aufsicht im Fabrikbetrieb hergestell-
ter, teils dem Handel entnommener Himbeermar-
meladen untersucht und die Ergebnisse tabella-
risch zusammengestellt. Bei einer nur aus Zucker
und Karpathenhimbeeren erzeugten Marmelade
wurde festgestellt: fiir Wasser 25,14; Wasserunlds-
liches 3,56; wasserlosliches Extrakt 71,30; Rohr-
zucker 16,32; Invertzucker 53,36; Asche 0,456;
Alkalitit 5,4; Séure 1,219, C. Maz.
H. Kiihl. Bakteriologische Untersuchung versehie-
dener Kafieesorten. (Pharm. Ztg.51,1127.22./12.
1906. Berlin.)
Die in den Handel kommenden Kaffeesamen sind
mit zahlreichen Bakterien behaftet. Verf. fand bei
der Sorte Santos Stibchen und Kokken neben
einigen Spirillen und Spirochaeten; Geilleln konnten
nicht nachgewiesen werden. Die Sorten Usam -
bara und J ava verursachten an der Oberfliche
des Nihrbodens eine Blaugriinfirbung; in der
blaugriinen Schicht wurden Kokken, Diplokokken,
Stibchen und Spirillen nachgewiesen.  Andere
Kaffeesorten bildeten an der Oberfliche des Agar
milchweille Triibungen, die hauptsidchlich aus Kok-
ken und Stibchen, bei Costaricaund Porto -
rico aullerdem noch aus Spirillen und Spiro-
chaeten bestanden. Hefezellen wurden nie beob-
achtet; eine Verflissigung der Gelatine durch er-
wihnte Bakterien trat nicht ein. Fr.
A. D. Maurenbrecher und B. Tollens. Uber den
Tee. (Berl. Berichte 39, 3581—3582. 10./11.
[9./10.1 1906.)
In den Teebldttern sind auler wenig in Wasser sich
l6senden Zuckerarten, Araban, Galaktan und ein
Glykose heferndes Kohlenhydrat vorhanden.

C. Mas.
A. D. Maurenbrecher und B. Tollens. Uber die
Kohlenhydrate der Teeblitter. (Z. Ver. d.

Ribenzucker-Ind. 56, 1044—1046. Nov. 1906.)
Bei der Hydrolyse der Teeblitter bilden sich 1-Ara-
binose, d-Galaktose und Glukose, die Blitter ent-
halten also die Hemicellulosen Araban, Galaktan
und ferner ein Glykose lieferndes Kohlenhydrat. pr.

Paterné u. Cingolari. Neuer Sterilisierungsprozefl des
Trink wassers. (Rendiconti Societd chimica
Roma 5, 41, 190.)

Verf. hat gefunden, dafl Silberfluorid (Tachiol) ein
sehr gutes Desinfektionsmittel ist, da es Wasser
auch nach lingerer Beriihrung mit Luft sterilisiert,
und die kleine notwendige Menge des Salzes keine
giftigen Wirkungen hat. Die von anderen Verfassern
vorgeschlagene Anwendung des Silbernitrats, wel-
ches den Vorzug geringerer Kosten besitzt, ist weit
weniger wirkungsvoll. AgF wirkt schon im Ver-
héltnis von 1 : 600 000 absolut keimtotend, wahrend
bei AgNO; dieser Effekt fast noch nicht mit Ldsun-
gen von 1 : 200 000 erzielt wird. Bolss.

0. Wentzki. Reinignng des Trinkwassers durch
Natursteinfilter. (J. Gasbel. u. Wasserversorg.
49, 1013 [1906].)

Die Mitteilungen beziehen sich auf das Wasserwerk

Homburg im Taunus. Das zur Verfiigung stehende

Rohwasser (Grund- und Quellwasser) wird zunichst

in eine Enteisenungsanlage geleitet und dann in ein

riickspiilbares Wellenfilter, welches die groben

Schwebestoffe zuriickhdlt; so vorgereinigt, fliefit

das Wagser in vier, die eigentliche Filtration be-

sorgende Kammern, mit je 52 Steinfiltern aus fein
pordsem Naturstein, deren Aufbau, Funktionierung

usw. im Original genauver beschrieben sind. s

wird dauernd ein absolut klares, wenn auch nicht

ganz, aber fast keimfreies Wasser erhalten, auch
dann, wenn der Keimgehalt des Rohwassers ein
recht groBer ist. Die Reinigung der Filter ist eine
einfache und jederzeit ohne Betriebsstorungen aus-
fithrbar. Der Betrieb erfordert sehr wenig Bedie-
nung. Das Raumbediirfnis ist geringer als bei ge-

wohnlichen Sandfiltern. —g.

Ozon zur Sterilisierung von Triukwasser. (J. Gas-
bel. u. Wasserversorg. 49, 813 [1906].)

Die Mitteilungen, welche Halbertsm a - Wies-

baden frither (J. Gasbel. u. Wasserversorg. 47, 783

[1904]) iiber das Schiersteiner Ozonwerk gemacht

hatte, haben eine Diskussion zwischen Pros -

kauer und dem oben genannten Leiter des Wer-
kes zur Folge gehabt, aus welcher hervorgehen
diirfte, dafl die MiBerfolge der Schiersteiner An-
lage auf eine zu starke Beanspruchung bzw. auf
die forcierten dem Lieferungsvertrage nicht entspre-
chenden Bedingungen der einzelnen Versuche zu-
riickzufiihren seien. Die Kontrolle, insbesondere
die bakteriologische, sei auch in Ozonwerken nicht
zu entbehren. Nach Proskauer leiste das

Ozonverfahren tatsdchlich mehr als alle anderen

Wasserreinigungssysteme, und es sei dies wohl mit

zu berlicksichtigen bei Kalkulation der Anlage-

und Betriebskosten, besonders wenn es sich um

schwierig zu reinigendes Wasser handelt. —q.

Verfahren zur Herstellung von Nahrungs- und Ge-
nufmitteln aus Losungen von Bluteiweilstoffen,
inshbesondere aus Blutserum., (Nr. 181 965.
Kl 53¢. Vom 5./3. 1905. W. Jansen, J.
Hendrikszoon, SGravenhage.)

Patentanspriche : 1. Verfahren zur Herstellung von

Nahrungs- und GenuBmitteln aus Losungen von

Bluteiweifistoffen, insbesondere aus Blutserum, da-

durch gekennzeichnet, dafi die Losungen im Va-

kuum bei einer zur Koagulierung nicht ausreichen-
den Temperatur bis zur Sirupkonsistenz einge-
dampft werden, worauf der erhaltene Sirup zwecks
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Entfernung der Blutsalze, des Harnstoffes und
seiner Verbindungen u. dgl. der Dialyse unter-
worfen, die gewonnene Eiweifllosung mittels Ozons
sterilisiert und entfirbt und das erhaltene Produkt
in bekannter Weise unter Zusatz von Mehl, Frucht-
siften, Zucker u. dgl. zu Nahrungs- und Genul}-
mitteln verarbeitct wird.

2. Ausfilhrungsform des Verfahrens nach An-
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, dal} bei Anwen-
dung von Blutserum zwecks Bindung der iibelrie-
chenden Fettsduren vor dem Eindampfen im Va-
kuum eine geringe Menge Alkali zugesetzt wird. —

Gegeniiber anderen Verfahren bietet das vor-
iegende den Vorteil, daf} ein geruchloses, farbloses,
geschmackloses, vollig 16sliches und steriles Pro-
dukt erhalten wird, das auBer dem Eiweill keiner-
lei unerwiinschte Bestandteile, wie Salze, Harnstoff,
Hippursiure, enthilt. Bei den bisher iiblichen Ver-
fahren war dies nicht moglich, vielmehr blieben
immer nicht unbetriichtliche Mengen dieser Stoffe
zuriick; auch war nicht die notige Gewahr fiir das
Fehlen von Krankheitskeimen geboten. Oettinger.

Yerfahren zur volumetrischen Milchfetthestimmung
durch alkalische Losungen. (Nr. 181 051. KI.
53e. Vom 16./9. 1904 ab. Paul Funke &
Co. in Berlin.) )

Patentanspruch :  Verfahren zur volumetrischen

Milchfettbestimmung durch alkalische Lésungen,

dadurch gekennzeichnet, daB neben den alkalischen

Lésungen Borsiure verwendet wird. —

Durch den Zusatz von Borsdure, der nicht so
groll zu sein braucht, dafi die alkalische Wirkung
der Losung aufgehoben wird, wird die durch Brau-
nung des Milchzuckers storende Zersetzung bei dhn-
lichen Verfahren vermieden. Karsten.

Verfahren zur Verbesserung der Bekommlichkeit
und Verdaulichkeit von sterilisierter Mileh.
(Nr. 181918. Kl 53e. Vom 8./3. 1905 ab.
Dr. Rudolf Emmerich in Miinchen.)

Patentanspruch : Verfahren zur Verbesserung der

Bekémmlichkeit und Verdaulichkeit von sterili-

sierter Milch, dadurch gekennzeichnet, dal der durch

Hitze sterilisierten Milch vor dem Genusse Oxydase

und Katalase, sowie gegebenenfalls Labferment,

ein proteolytisches Ferment und ein bakterioly-
tisches Enzym zugesetzt werden. —

Das proteolytische, d. h. Casein 16sende Fer-
ment soll nach besonderen in der Patentschrift
gegebenen Vorschriften dargestellt werden, ebenso
das bakteriolytische Enzym (Pyocyanase). Es
konnen die nach dem Verfahren fiur die Milch be-
stimmten Zusétze auch durch Auspressen von frisch
gekeimtem Malz unter sehr hohem Druck erhalten
werden. Wiegand.

Yerfahren zur Herstellung eines der Kinderernih-
rung dienenden Dauerpriiparates aus Eidotter
und Milehzueker. (Nr. 184 182. Kl 53e. Vom
24./3. 1905 ab. Dr. Gustav Wendt in
Steglitz.)

Das Verfahren hat den Zweck, ein Préparat
herzustellen, mittels dessen der Kuhmilch eine ge-
niigende Menge von Phosphor, Eisen und Schwefel
in leicht resorbierbarer Menge zugefiihrt werden
kann und das richtige Verhdltnis zwischen dem
Gehalt an l8slichem Eiweil und den erwdhnten

Elementen hergestellt wird, um die gleichen Ver-
hiltnisse wie bei der Frauenmilch herzustellen.
Karsten.

Verfahren zur Herstellung einer Dauernahrung in
fester Form, besonders fiir Siduglinge, aus
Buttermilch, Mehl und Zucker. (Nr. 182 276.
Kl 53e. Vom 30./12. 1904 ab. Philipp
Miiller in Vilbel und Julius Peters
in Massenheim b. Vilbel.)

Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung einer

Dauernahrung in fester Form, besonders fir Siug-

linge, aus Buttermilch, Mehl und Zucker, nach dem

Rezept von de Jager, dadurch gekennzeichnet,

daB, zur Erzielung einer besonders leichten Ver-

daulichkeit, das in bekannter Weise hergestellte

Gemisch nach dem vorgeschriebenen wiederholten

Kochen kurze Zeit (etwa 10 Minuten lang) bei 100°

in geschlossenen Gefiaflen sterilisiert, in diesen hier-

auf lingere Zeit, gewohnlich etwa sechs Wochen,
gelagert und schlieBlich in bekannter Weise zur

Trockne eingedampft wird, —

Das Verfahren steht im Gegensatz zu der bis-
herigen Annahme, dall Buttermilchkongerven in
frischem Zustande am leichtesten verdaulich und
am bekémmlichsten seien. Durch die Lagerung
wird wahrscheinlich eine Verdnderung in der Weise
verursacht, daB der Rohrzucker in Form labiler
Saccharate und das Eiweil nicht als neutrales Salz,
sondern als saures Caseinsalz bzw. freies Casein
vorhanden ist. Karsten.

Verfahren zur Gewiunung der in den Kakaoschalen
enthalteuen Proteinstoife. (Nr. 187 195. KL
53;. Vom 10./12. 1904 ab. Johannes
Cracau in Coswig i. S.)

Patentanspruch ; Verfahren zur Gewinnung der in

den Kakaoschalen enthaltenen Proteinstoffe, da-

durch gekennzeichnet, dal} die gereinigten Schalen
zuerst mit Kalkwasser behandelt und dann die

Proteinstoffe mittels Ammoniakwasser aus den

Schalen ausgezogen und in bekannter Weise zur

Trockne verdampft werden. —
Die erhaltenen KiweiBistoffe
menschlichen GenuB geeignet.

gind fur den
Wiegand.

Yerfahren zur Herstellung von brausenden Eisen-

peptonsirupen. (Nr. 183 551. Kl. 30k, Vom
4./4. 1905 ab. Chemische Fabrik
Helfenberg A.-G. vormals EKugen

Dieterich in Helfenberg [Sachsen].)
Karsten.

VYorrichtung zum Auskochen der Korkpfropfen oder
von Korkstiicken mit Wasser unter Ausnutzung
der Wiirme des abgehenden Dampfes zum Vor-
wirmen des Koehwassers. (Nr. 185394. KL
38k. Vom 21./9. 1906 ab. Alphonse
Lieby in Bordeaux [Frankr.].)

Die Vorrichtung zeichnet sich durch Einfach-
heit und leichte Handhabung aus und hat auBer-
dem noch den Vorteil, daBl man die Pfropfen nicht
umzufiillen braucht, wodurch der Vorgang des Aus-
kochens wesentlich beschleunigt wird, da die Kork-
stiicke trotz des Badwechsels stindig mit heilem
Wasser in Beriihrung bleiben. Sch.
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Yorrichtung zur Entnahme vom Stichproben aus
Massengiitern. (Nr. 184 456. Kl 42/, Vom
27./7.1906 ab. ClL.DransfeldundHein -
rich Altena in Oberhausen [Rhld.}.)

Patentanspruch : Vorrichtung zur Entnahme von

Stichproben aus Massenglitern (Kohle, Getreide),

gekennzeichnet durch einen muldenférmigen Kasten,

an dessen offener Langseite um wagerechte Achsen
schwingende Klappen angelenkt sind, die sich beim

Eindringen des Kastens in das Gut jalousieartig

tiberdecken, so dal kein Gut in den Innenraum ein-

dringen kann, wihrend sie beim Herausziehen auf-
schlagen und mittels ihrer unteren fliigelartigen

Fortsitze einzelne Abteile in dem Kasteninnern

schaffen, die sich mit den Gutteilchen der einzelnen

Schichten vollsetzen. —

Die Vorrichtung eignet sich besonders dazu,
den Durchschnitt des Gutes der Hohe nach festzu-
stellen, ohne dall man gendtigt ist, wie bisher,
Locher in das Gut zu graben, ein Verfahren, welches
infolge Nachstiirzens der oberen Teilchen kein ge-

naues Ergebnis erzielt. Sch.

Probenehmer. (Nr. 185 004. Kl 42/. Vom 6./11.
1906 ab. Friedr. Heilner, Appa-
rate-Bauanstalt G.m.b. H. in Darm-
stadt.)

Patentanspruch : Probenehmer zum Entnehmen

von Inhaltsproben aus unter Innendruck oder Luft-
leere arbeitenden Kochgefifien, dadurch gekenn-
zeichnet, daB an das Gefal3 ein Schieber oder Hahn
geschraubt ist, der mit einem abschlieBbaren Vor-
raum versehen ist, durch dessen Stopfbiichse der
Probenehmer gefiihrt wird: —

Der Probenehmer gestattet, wihrend des Be-
triebes, und ohne den bestehenden Arbeitsvorgang
zu unterbrechen, Inhaltsproben zu entnehmen.

Sch.
Verfahren zur Verdampfung bzw. Destillation von

Fliissigkeiten, (Nr. 180 553. KIl. 12¢. Vom

28./10. 1903 ab. Maschinenfabrik

F. H. Meyer in Hannover-Hainholz.)
Patentanspruch : Verfahren zur Verdampfung bzw.
Destillation von Fliissigkeiten, bei welchem unter
Benutzung einer Reihe hintereinander geschalteter,

von derselben Fliissigkeit im Gegenstrom durch- |

stromter VerdampfgefdBe die Dimpfe jedes vorher-
gehenden Korpers zur Beheizung des folgenden
dienen, dadurch gekennzeichnet, daB das Konden-
sat der in den verschiedenen Verdampfgefiflen aus
der zu verdampfenden bzw. zu destillierenden Fliis-
sigkeit gebildeten Dampfe, welches sich in den Heiz-
elementen der VerdampfgefiBe niederschldgt, zur
Vorwérmung der zu verdampfenden bzw. zu destil-
lierenden Fliissigkeit benutzt wird, zu dem Zweck,
unter Vermeidung jeglichen Temperaturabfalles
eine moglichst hohe Ausnutzung des Kiihlmittels
zu erreichen. —

Nach den bisherigen Verfahren zur Verdamp-
fung und Destillation von Flissigkeiten, bei welchen
ebenfalls unter Benutzung einer Reihe hinterein-
ander geschalteter VerdampfgefiBe die Dampfe
jedes vorhergehenden Korpers zur Beheizung des
folgenden dienen, und das sich in den einzelnen

Heizelementen niederschlagende Kondensat behufs
Abkiithlung zum Kiihler gefithrt wird, wird die zu
verdampfende bzw. zu destillierende Flissigkeit
nach stattgefundener Vorwirmung auf die einzelnen
VerdampfgefiBe direkt verteilt. Dieses hat zur
Folge, daB das sich in den einzelnen Heizelementen
niedergeschlagene Kondensat nur mit einer Tem-
peratur zum Kiihler gefiihrt wird, welche der Tem-
peratur der eingespeisten, als Kiithlmittel dienenden
Fliissigkeit entspricht, d. h. mit einer Temperatur,
welche sich wesentlich unter der Verdampfungs-
temperatur der Fliissigkeit in dem betreffenden
Verdampfgefif befindet. Nach dem neuen Ver-
fahren wird der Vorteil erzielt, dafl das Kondensat
aus den einzelnen Heizelementen der Verdampfge-
faille mit einer der jeweilig hohen Verdampfungs-
temperatur entsprechenden Temperatur zum Kiih-
ler gelangt, was wiederum zur Folge hat, dal} das
Kiihlmiitel wesentlich hiher als bei den bisherigen
Destillationsmethoden erwdrmt, d. h. ausgenutzt
werden kann, wodurch die Kosten der Destillation
wesentlich verringert werden. Oettinger.
Verfahren und Vorrichtung zur kontinuierlichen
Destillation von Gemischen von Fliissigkeiten
verschiedenen Siedepunktes. (Nr. 184 226.
Kl 12¢. Vom 21./6. 1905 ab. Josef Fischer
in Wien.)
Patentanspriiche : Verfahren zur kontinuierlichen
Destillation von Gemischen von Flissigkeiten ver-
schiedenen Siedepunktes, bei welchem unter Ver-
wendung durch Dampf oder durch Heizgase er-
hitzter Heizkorper die Flussigkeit das Destillier-
gefif im wagerechten Sinne bestdndig durchstrémt,
dadurch gekennzeichnet, dall der Fliissigkeitsstrom
in aufrechte, nebeneinander und oben freiliegende
diinne Schichten (Lamellen), welche durch Heiz-
flichen voneinander getrennt sind, zerlegt wird. —
Das vorliegende Verfahren hat den Vorteil,
daf3 die Baulinge der Destilliergefille wesentlich
verringert wird, wodurch sich die Gestehungskosten
vermindern; ferner wird auch eine vollkommene
Ausnutzung des Heizmittels erreicht. In den An-
spriichen 28, sowie in den dazugehorigen Zeich-
nungen sind eine Reihe spezieller Durchfiihrungs-
formen angegeben. Sch.
Verfahren und Vorrichtung zum Wasehen von
Gasen. (Nr. 183519. Kl. 26d. Vom 12./3.
1905 ab. Dr. E. Ott, Zirich.)
Patentanspruch : 1. Verfahren zum Waschen von
Gasen, insbesondere zum vollstindigen Entfernen
des Schwefelwasserstoffes aus Leuchtgas, dadurch
gekennzeichnet, dafi das Gas durch eine Anzahl
aneinander sich anschlieende kleine Riume ge-
leitet und in jedem dieser Raume durch ein wasser-
strahlgebléseartig wirkendes enges Rohr zugleich
mit der Waschfliissigkeit unter Druck getrieben
und die zerstdubte Flissigkeit gegen eine der Rohr-
ausmiindung nahe, als Sammel- und Ablauffliche
fiir die hier benutzte Waschfliissigkeit dienende
Prallfliche geworfen wird. Sch.
Gaswascher mit rotierenden Scheibenbiindeln. (Nr.
183288. Kl. 26d. Vom 11./11. 1905 ab.
Kirkham, Hulett & Chandler Li-
mitedundSydney Herseyin London.)
Patentanspruch : Gaswascher mit rotierenden Schei-
benbiindeln, dadurch gekennzeichnet, daB jedes
Biindel aus verschiedenartig gewellten oder aus
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ebenen und gewellten Platten so zusammengesetzt
ist, daB durch die Platten zwei Systeme von Ka-
nilen gebildet werden, deren Richtungen einander
kreuzen. —

Die sich kreuzenden Kanile erméglichen stets
einen freien Durchgang firr das Gas, einen leichten
Ein- und Austritt des Wassers nach dem Innern
und aus den Plattenbiindeln heraus. Auch schafft
die Einrichtung eine groBe Beriihrungsoberfliche
zwischen Gas und Wasser. Sch.
Gaswaseher mit umlaufenden Wasehkorpern, die

in iibereinander liegenden Kammern angeord-

net sind, deren Boden als schalenférmiger Fliis-
sigkeitsbehiilter ausgebildet ist, in welchen der
umlanfende Waschkorper mit seinem unteren

Teile eintaueht. (Nr. 183413. KL 26d. Vom

27./4. 1905 ab. Berlin-Anhaltische

Maschinenbau-A.-G., Berlin.)
Patentanspriiche : 1. Gaswascher mit umlaufenden
Waschkorpern, die in iibereinanderliegenden Kam-
mern angeordnet sind, deren Boden als schalen-
térmiger Fliissigkeitsbehélter ausgebildet ist, in
welchen der umlaufende Waschkorper mit seinen
unteren Teile eintaucht, dadurch gekennzeichnet,
daB die einzelnecn Kammerboden durch zwei un-
gleich grofle, in verschiedener Hohe liegende und
an den freien Enden mit gegenseitigem Abstand
einander iibergreifende Platten gebildet sind, deren
untere als Flussigkeitsbehilter dient.

2. (Gaswascher nach Anspruch 1, gekennzeich-
net durch zwischen den Innenwandungen der Wasch-
kammern und den darin drehbaren Waschkrpern
angeordnete Biirsten, welche das unmittelbare Em-
porsteigen des zwischen den beiden Bodenplatten
hindurchtretenden Gases auflerhalb der Wasch-
korper hindern. —

Der Wascher hat den bekannten gegeniiber den
Vorteil eines zweckentsprechenden Durchgangs des
Gases bei moglichst ausgiebiger Sittigung der Be-

" rieselungsfliissigkeit, wodurch die Leistungsfahigkeit
des Apparates ohne Steigerung der Betriebskosten
erhoht wird. Sch.
Vorrichtung zum Trocknen von teerige und sonstige

schwebende fliissige Bestandteile enthaltenden

Gasen, bei der der zu trocknende Gasstrom durch

mehrere etagenartig iibereinander angeordnete

Kammern geleitet und hierbei in jeder Kammer

dureh rohrartige Leitstiicke gegen Prallflichen

gefilhrt und umgelenkt ‘'wird. (Nr. 183 823.

Kl 26d. Vom 14./2. 1906 ab. Gasmoto -

renfabrik Deutz, Koln-Deutz.)
Patentanspruch : Vorrichtung zum Trocknen von
teerige und sonstige schwebende fliissige Bestand-
teile enthaltenden Gasen, bei der der zu trocknende
Gasstrom durch mehrere etagenartig iibereinander
angeordnete Kammern geleitet und hierbei in jeder
Kammer durch rohrartige Leitstiicke gegen Prall-
flichen gefiihrt und umgelenkt wird, dadurch ge-
kennzeichnet, daB der Gasstrom auch in der nach
der Umlenkung eingeschlagenen Richtung gegen
feste Flichen anzuprallen gezwungen wird, nachdem
cr vorerst an Streifkanten vorbeigefiihrt worden ist.

Sch
Verfahren zur Absclieidung von Cyan, Blausiure,

Cyan- und Rhodanverbindungen aus Gasge-

mengen. (Nr. 182084, KL 264. Vom 1./5.

1906 ab. Dr. P. vonder Forstin Halling-

hausen i. W.)

Patentanspruch : Verfahren zur Abscheidung von
Cyan, Blausiure, Cyan- und Rhodanverbindungen
aus Gasgemengen, gekennzeichnet durch die Be-
handlung der Gase mit einer Waschfliissigkeit,
welche neben Ammoniak oder Hydroxyden der Al-
kalien oder der alkalischen Erden metallisches
Kupfer oder Kupferverbindungen enthilt. —

Zur Hinderung einer Zersetzung oder Verun-
reinigung der durch Absorption aus Gasgemischen
gewonnenen Cyanverbindungen durch Schwefel-
wasserstoff und Kohlensiure ist bereits die Eigen-
schaft von Doppeleyaniden des Eisens benutzt
worden, weder durch Schwefelwasserstoff, noch
durch Kohlenséure zersetzt zu werden. Die.im vor-
liegenden Verfahren benutzten Kupferverbindun-
gen sind dagegen noch nicht angewendet worden,
obwohl sie das Cyan vollstindig absorbieren und
ein reineres Endprodukt liefern. Karsten.
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Tagesgeschichtliche und Handels-
rundschau.

Das Bureau of Manufactures in Washington,
Die Vereinigten Staaten besitzen in diesem Bureau,
welches eine Abteilung des ,,Departement of Com-
merce and Labor* bildet, zweifellos eine Einrichtung,
durch welche die Ausbreitung des amerikanischen
AuBlenverkehrs aulerordentlich geférdert wird.
Neben den von diesemm Bureau allmonatlich ver-
otfentlichten ,,Consular Reports‘ werden auch noch,
um die interessierten Kreise moglichst schnell in
Besitz der fiir sie wichtigen Nachrichten gelangen
zu lassen, ,,Daily Consular and Trade Reports®
herausgegeben. Wenn man bedenkt, dafl in dem
internationalen Konkurrenzkampf das Sprichwort:
,,Wer zuerst kommt, mahlt zuerst, so recht zu-
trifft, so wird man den Wert dieser schnellen Be-

richterstattung nicht verkennen kénnen. Eine stén-
dige Rubrik in diesen ,,Daily Reports‘ bilden die
»ausldndischen Handelsgelegenheiten® (foreign trade
opportunities), auf welche ich die Aufmerksamkeit
der Leser richten méchte. Es werden nédmlich unter
dieser Rubrik alle dem Bureau of Manufactures zu-
gehenden Anfragen oder Mitteilungen, welche sich
auf die Ankniipfung von Handelsbeziehungen mit
irgend einem Auslande beziehen, bekannt gegeben.
Jede Nachricht erhilt dabei eine fortlaufende Num-
mer. So heillt es z. B. unterm 20./5.:

,,Nr, 1029, Schiefer. Ein amerikanischer Konsul
in Deutschland berichtet folgendes : Ein Geschifts-
mann in Deutschland wiinscht mit den Eigentiimern
von ausgedehnten Schieferbriichen in den Ver-
einigten Staaten in Verbindung gesetzt zu werden,
zu dem Zweck, grofle Mengen von amerikanischem
Schiefer zu kaufen. Er sagt, daB er frither Schiefer



